Kurbanlik hayvanlarinizin
kupelerini kurban kesim
yerlerindeki gorevlilere

teslim ediniz.
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Kurban
Rehberi

HIJYEN KURBAN KESIMi
VE HALK SAGLIGI

“Birlik ve beraberligimizi, kardeslik ve
dostlugumuzu en sicak sekilde
hissedecegimiz Kurban Bayraminizi
tebrik eder, saglik ve mutluluklar dilerim.
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KURBAN

Kelime anlami1 "yakinlik" demek olan kurbanin, dini anlami ise
"Allah’a yaklagmak ve onun rizasi icin belirli giinlerde, belirli
kimseler tarafindan, belli hayvanlarin

kesilmesi" demektir.

Akilli, bulug cagma ermis, dinen zengin sayilabilecek mal
varligia sahip ve misafir olmayan Miisliimanin yerine getire-

cegi bir ibadettir.

KURBAN OLABILECEK HAYVANLAR

Kurban edilebilen hayvan cinsleri; si8ir, manda, deve, koyun ve
kecidir. Bu hayvanlardan sigir ve mandanin 2 yagini ge¢cmis
olmasi, koyun ve keginin 1 yasini ge¢mis olmasi veya 6 ayimi
doldurmus ise kurbanlik olan hayvanlarin ciissesine erigsmis
olmasi, devenin ise 5 yasini gecmis olmasi gerekmektedir.

KURBAN ALIRKEN NELERE DIKKAT EDILMELI

Kurbanlik hayvan oncelikle Allah rizas: icin kesileceginden,
fiziksel olarak eksiksiz ve saglikli olmasi, kurbanlik olabilecek
yas sinirini gegmis olmasi gerekmektedir. Kayitlarda yok ise en
saglikli tespiti dis gelisimine bakilarak yapilir. Sigirlarda iist

cenede 12 az1 disi, alt ¢enede ise 8 kesici ve 12 az1 disi bulunur.
Erigkin bir s1§irm 32 disi mevcuttur.

Bununla birlikte;

1- Hayvanin goziinden, agzindan, burnundan ve aniisiinden
normal olmayan akintilar gelmemeli,

2- Hayvan asir1 zayif olmamali,

3- Hasta ve diigkiin olmamali,

4- Topal, bir veya iki gozii kor ve sakat olmamali,

5- Bir veya iki boynuzu kirtk olmamal,

6- Kulaklar1 ve kuyrugu kopuk olmamali,

7- Meme baslar1 kopuk ve memesinde hastalik belirtisi siskinlik
olmamali,

8- Dislerinin ¢ogu dokiilmiis olan hayvanlar KURBANLIK
olarak secilmemelidir.
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VETERINER SAGLIK RAPORU VE PASAPORT

Hayvan pazarlarindan ve ciftliklerden hayvan alirken
saticilardan mutlaka o hayvana ait saglik raporu ve pasaportu
istenmeli, pasaport tizerinde yazili kulak kiipe numarasi ile
hayvanin kulagindaki kiipe numarasinin ayni olmasina dikkat
edilmelidir. Sigirlar; sevk tarihinden en az 15 giin, en fazla 6 ay
oncesinden sap asis1 ve en az 30 giin en fazla 6 ay 6ncesinden
nodiiler ekzantemi agis1 ile koyun ve kegi ise sevk tarihinden en
az 15 giin 6ncesinden PPR (koyun-keci vebasi) asisi ile asilan-

mig olmalidir.

SATIN ALINAN KURBANLIKLARIN NAKLI
VE NAKIL SONRASI DINLENDIRME

Hayvan pazarlarindan veya ciftliklerden alinan kurbanliklar
uygun araclarla tagimmali, araglarin temizligine ve hastaliklara
karg1 ilaclanmis olmasma dikkat edilmelidir. Nakli yapilan
hayvan, kesimden 6nce en az 12-24 saat dinlendirilmelidir.

KURBANLIKLARIN BESLENMESI

Kurbanliklar sayet bayramdan ¢ok 6nce satin alinmisg ise kesim
gliniine kadar temiz ve saglikli yemlerle beslenmeli, beslenme
kesimden en az 12 saat 6nce durdurulmalidir. Besleme yaparken
yemek artig1, kokmus ve kiiflii yemler verilmemelidir.

KURBANLIKLARIN KESILMESI

Kurban olacak hayvanlar Kurban Bayrami’ nin 1, 2 ve 3.
giinlerinde kesilmelidir. Safi mezhebinde olanlar 4. giin de
kesebilir. Kurban kesimleri; Belediyemiz tarafindan ilan edilen
ve kurban icin hazirlanan alanlarda gerceklestirilmelidir.
Parklar, caddeler ve sokaklarda kurban kesilmesi kanun geregi
yasak oldugu icin bu alanlarda kesim yapilmamalidir.
Kurbanlik hayvan kesilirken keskin bir bicak kullanilmali,
cenenin hemen arkasindan, girtlak govde tarafinda kalacak
sekilde her iki sah damar1 kesildikten sonra kanin yeterince
akmasi beklenmeli, kan tam akmadan omurilik kesilmemeli,
imkan varsa hayvan arka bacaklarindan askiya alinmali ve
kanin iyice akmas1 saglanmalidir. Ette bulunan kan ne kadar ¢cok
akitilabilirse, etin kalitesi o kadar artar ve dayanma siiresi uzar
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YUZME VE PARCALAMA

Once bas ve ayaklar govdeden ayrilmali, govde yiiziiliirken
derinin zarar gormemesine dikkat edilmeli, yiizme iglemine
bacaklardan baglanmalidir. Koyun ve keci gibi kurbanliklarin
derisi ise miimkiinse tulum seklinde ¢ikarilmalidir.

I¢ organlar cikartilirken zarar vermeden cikartilmali, mikrop-
larin bulagmamasi i¢in de iskembe ve bagirsak iceriginin etin
tizerine akmamasina dikkat edilmelidir.

I¢ organlarda ve ette normalin disinda bir durumla karsilasilirsa
hemen VETERINER HEKIM' e haber verilmelidir.

Verem, akcigerler tizerinde, kaburgalarin i¢ yiizeyinde ve diger
ic organlarin ylizeylerinde inci benzeri beyaz kabarciklar
seklinde farkedilir. Bu durumda mutlaka teshis icin bir veteriner
hekim’e bagvurulmalidir.

Yapilan et muayenesinde; verem hastaliginin, tiim i¢ organlarda
veya karkasin bir kistmda oldugunun tespitine gore etin kismen
veya tamamen imhasina karar verilir. Clinkii verem insana

bulagan bir hastaliktir. - :

ETLERIN DINLENDIRILMESiI VE MUHAFAZASI:
Kurbanlik hayvanlardan elde edilen etler, sicak ve taze
oldugundan 14 °C - 20 °C arasi serin bir ortamda, 5-6 saat
dinlendirilmelidir. Sicak etler oda sicakliginda dinlendirilmeden
sogutucuya konulursa etlerdeki kasilmadan dolayr ic¢ 1s1
yeterince diismez ve et sicak kalir; birkag giin sonra kaba etler
icten bozulmaya baslar.

Taze etler buzdolabinda 1 hafta, buzlukta 1 ay, -18 °C derin
dondurucuda 6 ay saklanabilir.

Kiyma olarak hazirlanan etlerin buzdolabi 6mrii 24 saattir. Bu
nedenle kiyma sadece -18 °C derin dondurucuda saklanmalidur.

DERI ILE ILGILI iSLEMLER:
Deri 1-2 saat dinlendirildikten sonra tuzlanmalidir ve iri taneli
tuz kullanilmalidir.

KESIMDEN SONRA DiKKAT EDILECEK
HUSUSLAR:

Kesimde ortaya cikan kan, atik ve artiklar ortalik yerde birakil-
mamali, rastgele etrafa atilmamali, gol ve akarsulara, kanali-
zasyonlara karigtirilmamalidir. Sokak hayvanlarinin yemesine
ve gevreye yaymasina izin verilmemelidir. Posetlere konularak
belediye ekiplerine yardimci olunmalidir.

Unutulmamalidir ki;

Hayvanlardan insanlara gecen ve zoonoz denilen bir¢ok hastalik
etkeni, bu atik ve artik maddelerden bulagsmaktadir.
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